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	 الهدف 
دراسة كيف تعمل القوة والقوة الدافعة على دفع الصواريخ للفضاء الخارجي.
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	المتطلبات 
· شفاطة 

· خيط صيد (طويل بما يكفي ليصل من أحد نهايتي الغرفة الى الأخري )
· بالون طويل 

· شريط شفاف 

· رباط سلكي 
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	 للتنفيذ والمراقبة 
١) أنفخ البالون الخاص بك. وقم باحكام اغلاقه باستخدام رباط سلكي يمكن ازالته. 
٢) قم بربط الشفاطة طوليا على جانب واحد من البالون. قم بامرار الخيط خلال الشفاطة. 
٣) قم بربط أحد نهايتي الخيط بمقبض الباب. 
٤) قم بسحب الخيط المشدود وربط النهاية الأخرى بجسم عبر الغرفة (أو جعل صديق يقوم بامساك نهاية الخيط) 
٥) بمجرد الانتهاء من ذلك، قم بحل الرباط السلكي واطلاق البالون الخاص بك. 
٦) قم بتكرار التجربة، لكن قم باعادة ربط الخيط الخاص بك على منحدر (وربط النهاية الأخرى بجسم أطول أو جعل صديق يمسك به لأعلى). قم باطلاق البالون عند النهاية الأدنى. 

	
	[image: image7.png]


  
	 ما الذي يحدث 
يتبع البالون الخاص بك قانون نيوتن الثالث للحركة: لكل فعل رد فعل مساوي له في المقدار ومعاكس له في الاتجاه. عند دفع الهواء لخلفية البالون الخاص بك، سيعمل على دفع البالون في الاتجاه المعاكس. سيتحرك الصاروخ البالوني بسهولة جدا أفقيا، لكنه لن يتحرك بنفس السهولة في الاتجاه العمودي. حيث سيتطلب مزيد من الدفع للعمل على زيادة السرعة المطلوبة للتغلب على الجاذبية. 
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	الهدف 
اكتشاف التركيب الكيميائي للآيس كريم من خلال تكوينه بنفسك. 
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	المتطلبات 
· 1/2 كوب لبن كامل الدسم (لن يمكن استخدام لبن منزوع الدسم أو تم نزع 1% منه). 

· 1 ملعقة سكر 

· 1 ملعقة فانيليا أو كاكاو أو أية نكهة تفضلها 

· ملعقة 

· 1 كيس صغير يقفل بمزلاج 

· 1 كيس كبير يقفل بمزلاج 

· 2 كوب من الثلج المجروش 

· 6 ملاعق من ملح المائدة 
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	  للتنفيذ والمراقبة 
1. قم بمزج اللبن والسكر والنهكة معا في الكيس الصغير الذي يتم قفله بمزلاج مع احكام اغلاقه ورجه قليلا بحيث تمتزج المكونات جيدا. 
2. في الكيس الكبير الذي يتم قفله بمزلاج، قم باضافة الثلج المجروش وملح المائدة. 
3. ضع الكيس الصغير داخل الكيس الكبير الذي يحتوي على الملح والثلج. قم باحكام اغلاق الكيس الكبير. 
4. قم بسحق الكيسيين معا برفق لمدة 5-10 دقائق. 
5. خلال القيام بذلك، راقب كيف تمتزج مكونات الخليط معا. ووفقا للقائم بتكوين الآيس كريم (أنت!)، يمكن تحديد قوام الآيس كريم. كلما قمت بسحقه لمدة أطول، كلما كان أكثر قواما. وبذلك، يمكنك تحديد متى سيكون الآيس كريم جاهزا! 
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	 ما الذي يحدث 
يؤدي الملح الذي يتم اضافته الى الثلج الى تكوين ماء ملحي والذي يكون فعليا أكثر برودة من الماء العادي. وبعبارة أخرى، يكون الماء الملحي أكثر برودة من 32 فهرنهيت (أو 0 درجة مئوية) قبل تجميده. وفي هذه الحالة، يكون اللبن مثل الماء العادي ويتجمد عند احاطته بالماء الملحي الأكثر برودة. وهذا يسمح بامتزاج مكونات القوام معا بحيث تشكل الآيس كريم. 



